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Objectifs de formation : 
                                 La prÃ©paration Ã  ce diplÃ´mes&#39;inscrit                                  dans un
dÃ©roulement d&#39;Ã©tudes                                  conduisant principalement Ã  des B.T.S.        
                         
                                 Les objectifs de la formation sont donc essentiellement                                  de
dÃ©velopper la polycompÃ©tence                                  dans 
                                 le domaine professionnel et la maÃ®trise                                  des
enseignements gÃ©nÃ©raux permettant                                  la poursuite d&#39;Ã©tudes
supÃ©rieures.Â 

Profil des candidats :
                                 Le Technicien d&#39;HÃ´tellerie doit avoir atteint                                  un
bagage technique et pratique suffisant dans                                  les spÃ©cialitÃ©s Cuisine, Salle,    
                             HÃ©bergement, pour occuper indiffÃ©remment                                  un emploi
dans l&#39;un ou l&#39;autre poste. 
                                 Il doit Ãªtre capable de mener Ã                                   bien une promotion
ultÃ©rieure, possÃ©der                                  des qualitÃ©s humaines et relationnelles, des
compÃ©tences et des                                  savoir-faire et une ouverture d&#39;esprit permettant       
                          l&#39;adaptation, l&#39;Ã©volution et la polyvalence.                                  Â 
Recrutement                                  et conditions d&#39;accÃ¨s :
                                 ElÃ¨ves issus de :
                                 - Classes terminales de BEP HÃ´tellerie-Restauration,                                 
toutes options.
                                 - Classes de 1Ã¨re de lycÃ©e (sous                                  rÃ©serve de mise Ã 
niveau professionnel)
                                 
                                 TrÃ¨s bon niveau d&#39;enseignement gÃ©nÃ©ral                                  
                                 Attrait pour les langues Ã©trangÃ¨res                                  (2 obligatoires dont
l&#39;anglais)
                                 Tenue et prÃ©sentation soignÃ©es Motivation                                  pour la
poursuite d&#39;Ã©tudes
                                 
                                 DÃ©roulement de la formation :
                                 La scolaritÃ© se dÃ©roule sur 2 ans                                  : 1Ã¨re
d&#39;Adaptation et Terminale avec :
                                 - 64 semaines dans l&#39;Ã©tablissement scolaire.
                                 - 8 semaines obligatoires de stage en entreprise                                 
(entreprises publiques ou privÃ©es d&#39;hÃ´tellerie                                  ou de restauration ) avec
suivi pÃ©dagogique. Â Â Â 
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