Formations et Concours pour tous les métiers - Descriptions de concours et formations professionnels

PostA© par: formations-concours
Publiée le : 5/11/2008 11:27:39

Le titulaire de ce CAP est un spAGcialiste de 1€™hygiA ne et du nettoyage. Il est chargA© de
la€™entretien, de la remise en AGtat et de la rA©novation des locaux. Il est responsable des
machines, des matACriels et des produits qua€™il utilise. Il SA€™occupe A©galement de la
maintenance et du renouvellement AG©ventuel des A©quipements. Les dA©bouchA©s se trouvent
dans les entreprises de nettoyage indusriel et da&€™assainissement mais aussi dans les services
da€™entretien des entreprises et des collectivitA©s (villes, hA"pitaux...) CA tA© poursuites
da€™AotudesA : BEP MAGtiers de 1a4€™hygiA ne de la propretA© et de IA€™environnement, Bac
professionnel HygiA ne et environnement.

Niveau demandA®© pour suivre la formation:

Pour les jeunes : AprA’s la 5A"'me, 4A"'me,
3A"'me ou aprA’s un CAP, un BEP

Pour les adultes : Niveau 3A"'me ou ler

expACrience dans le domaine.

Type de formation pour la validation du diplA"'me de
CAP maintenance et hygiA ne des locaux :

Pour les adultes :
. En formation continue
. Par la validation des acquis

Pour les jeunes (- de 26 ans)
. En formation en temps plein

. En contrat d&#39;apprentissage (alternance ).l
faut avoir 16 ans

. En contrat de professionnalisation (alternance ).

La formation se prA©pare en deux ans A prA’s la
3A"me ou en trois ans aprA’s la 5A"me ou la 4A"me
et peut Adtre rA©alisA©e par un lycA©e professionnel ou par

un CFA (centre de formation des apprentis) ou centre de formation

agrA©e pour le contrat de professionnalisation.

Les AGtudiants effectuent un stage en premiA’re et
deuxiA"'me annA©e da€™une durA©e de 6 A 8
semaines par an.

le CAP maintenance et hygiA'ne des locaux permet
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aux candidats d&#39;entrer dans la vie active en tant qu&#39;employA©s

qualifiA®s. Il permet A©galement la poursuite d&#39;
Actudes dans ce domaine dans le but de se perfectionner ou
da€™acquAerir une seconde compA®©tence.A
Poursuite d&#39; AGtudes possible aprA’s
un CAP maintenance et hygiAne des locaux
. BEP: Brevet d&#39;Etudes Professionnelles
enlan
. CQP: Certificat de Qualification Professionnelle
. MC: Mention complA©mentaire enlan.
. bac pro en 2 ans (possible dans certains
domaines, accA’s sur dossier avec un niveau gA©nAGral trA’s

bon)
. BP: Brevet d&#39;A®tudes professionnelles
. BM: Brevet de MaA®trise (accA’s avec 3 ans
minimum d&#39;experience professionnelle)

DA©bouchA©s
. Agent
d&#39;entretien dans la restauration collective
. Agent d&#39;entretien et de rA©novation
. Agent de collectivitA©
. Agent de PropretA©
. Agent de service tertiaire
. Agent Machiniste
. Nettoyeur Industriel ...
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